MENUS / menus

HAMACHI TIRADITO
ROTE ZWIEBEL, CHILI, MANGD, LIMETTE, KORIANDER

Hamachi tiradito, red onion, chili mango, lime, coriander

PAELLA
KANINCHENRUCKEN, CHORIZO, GARNELE, ARDZ BOMBA

FPaells, saddle of rabbit, charizo, shrimp, aroz bomba

WALDPILZCONSOMME

ENDKI LIND AUSTERN PILZE, MACADAMIA NUSSE, BABY BIRNE
Forrest mushroom consommé, enoki and oyster mushroom,
macadamia nuts, baby pear

MAISENTENBRUST
IWEIERLEI VOM BLUMENKDOHL, KARTOFFEL MILLE FEUILLE

Lorn-fed duck breast, duet from cauliflower. potato mille feuille

RUM BABA o
KOKOSNUSS, ANANAS, CREME FRAICHE

Rum Baba, coconut. pineapple, créme fraiche

MENOAUSWAHL

Wahlen Sie [hr Menii entweder als
3 Gange Menii

(Vorspeise wihlbar

aus den ersten 3 Géngen)

oder

2 bange Menii

(bestellbar bis 2I:00 Uhr) aus.
Entscheiden Sie selbst, ob Sie
korrespondierende Getranke dazu
buchen michten.

Die Getrénkepauschale enthélt:
- Korrespondierende Weine
- Wasser
- Softgetrénke
- HeiBgetranke

3 Génge B3 £, mit korrespondierenden Getranken 100 € - 3 Génge 83 £, mit korrespondierenden Getrénken 134 £

I courses £ £ with corresponding drinks 100 £ - § courses 89 £ corresponding drinks 154 £




VORSPEISEN / starters

ROTKOHLSALAT
RICOTTA AUS DEM OFEN, CLEMENTINE, KNUSPRIGE CHAMPIGNONS, SCHNITTLAUCH, HONIG

Red cabbage salad, oven baked ricotts, clementing, crispy mushrooms, chives, hongy

GEBEIZTES UND LEICHT GERAUCHERTES WOLFSBARSCHFILET

ROTE BETE MOUSSE. MARINIERTE GOLDENE BETE, KOKDOS-KAFFIR MILCH, KERBEL LIND CASHEWKERNE
Lured and lightly smoked sea bass, beetroot mousse, marinated golden beets,

coconut-kaffir fime milk, chervil and cashew nuts

VITELLO TONNATO
KALBSRUCKEN, THUNFISCH TATAKI, THUNFISCH CREME, KAPERN, WASSERMELONERETTICH, SESAM

Vitello tannata, veal striploin, tuna tataki tuna cream, capers, watermelon radish

MILLE FEUILLE VON OCHSENHERZTOMATEN MIT IBERICO PATA NEGRA
BURRATINA, BASILIKUM FOCACCIA, BABY LEAF, PINIENKERNE

Uy heart tomato Mille Feuille with iberico pata Negra, burrating, basil focaccia, baby leaf pine nuts

——
CREMIGE KRUSTENTIERSCHAUMSLIPPE

GEGRILLTER PULPD, SCHWARZE JOHANNISBEERE, CROSTINI MIT AJVAR UND SNACKPAPRIKA

Lreamy crustacean foam soup, grilled octgpus, cassis, crostin with gjvar and baby pepper
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HAUPTGANGE / main dishes

TROFFELRISOTTO
BABY SPINAT, KIRSCHTOMATEN, KNUSPRIGE PETERSILIE, STEINPILZE, PINIENKERNE

Iruffle risotto, baby spinach, cherry tomatoes, crispy parsley, porcin, ping nuts

AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERFILET

KURBISWAFFEL, GESCHMORTER SPITZKOHL MIT KUMMEL, ORANGE, BEURRE BLANC

LIn skin pan-fried pike perch filet. pumpkin waffle, braised sweet loaf cabbage with caraway,
orange, beurre blanc

HUMMER THERMIDOR
KARTOFFEL-ESTRAGON MOUSSELINE, GEGRILLTES SALATHERZ, FINGERMOHREN

Lobster Thermidor, potato-tarragon mousseling, grilled lettuce heart baby carrots

SAUERBRATEN MIT HASELNUSSKRUSTE

GEFULLTE KARTOFFEL KLORCHEN, GEBRATENER WIRSING, QUITTE, SCHMORJUS MIT PERLZWIEBELN
,Sauerbraten’ with hazelnut crust, filled potato dumplings, stir-fried savay cabbage,

quince, braise sauce with pear! omion

IN TANDOORI MARINIERTE LAMMHUFTE
GEBRATENER BULGUR, BREITE BOHNEN, PFLAUME, LABNEH MIT MINZE, RAS EL HANOUT

landoori marinated lamb rump, stir fried bulgur, broad beans, plum labneh with mint, ras el hanout
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GRILLKARTE / A7 THE LAVASTONE GRILL

E
BLACK TIGER RIESEN GARNELEN CA. 400 GRAMM 47
Black Tiger jumbo shrimp approx. 400 grams
GANZER WOLFSBARSCH 39
Whale seabass
THUNFISCHSTEAK CA. 200 GRAMM 44
Juna steak - approx. Z00 grams
LAMMKOTELETTE - 4 STICK 4B
Lamb chops - 4 pieces
PREMIUM GRASS-FED RINDERFILET / BEEF FILET  +/- 200 GRAMM al
DRY AGED PORTERHOUSE / FIR 2 PERSONEN +/- 1100 GRAMM Tapp
JAPANISCHE WAGYL ENTRECATE AUS KYOTO +/- 300 GRAMM g7

BEILAGEN & SAUCEN / SIDES & SALLES

WEIBWEINSALCE

White wine sauce

CAFE DE PARIS BUTTER
L'afé de Paris butter

PORTWEINJUS

Portwing jus

PFEFFERRAHMSAUCE

Pepper cream sauce

BEILAGEN SALAT
Side salad

WOK GEMOSE MIT CASHEWKERNEN

Wak vegetables with cashew nuts

STEINPILZ RISOTTO

Forcini risotto

OFENKORBIS MIT CHIMICHURRI

[ven baked pumpkin with chimichurri

TROFFEL POMMES
Truffle frigs
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DESSERT / dessert

IWETSCHGEN-SESAMSCHNITTE
SAUERRARM, ZIMTSTRELISEL

Plum-sesame slice, sour cream, cinnamon crumble

HASELNUSS DELICE
(UITTE, CANTUCCINI, VOLLMILCHSCHOKOLADE

Hazelnut delice, quince, Lantuccin whole milk chocolate

VARIATION VON DER VALRHONA SCHOKOLADE MIT BIRNE
MOUSSE, LUFTSCHOKOLADE, SORBET

Variations of Valrfona chocolate with pear-mousse, aerated chocolate, sorbet

“WAS KLEINES SOBES ZUM KAFFEE" / "SOMETHING SWEET TO GO WITH YOUR COFFEE"
DREIERLEI PETITS FOURS NACH WAHL DER PATISSERIE

Three petits fours at the patisserie s choice.

HAUSGEMACHTES EIS PRO KUGEL / HOMEMADE ICE CREAM PER SCOOP
VANILLEEIS / VANILLA ICE CREAM

ERDBEEREIS / STRAWBERRY ICE CREAM

SCHOKOLADENEIS / CHOCOLATE ICE CREAM

HAUSGEMACHTES SORBET PRO KUGEL / HOMEMADE SORBET PER SCOOP
PASSIONSFRUCHTSORBET / PASSION FRUIT SORBET

HIMBEERSORBET / RASPBERRY SORBET

MIT CHAMPAGNER AUFGEGOSSEN / INFUSE WITH CHAMPAGNE

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL.
FOR ANY QUESTIONS ABOUT ALLERGENS, PLEASE REFER TO OUR SERVICE STAFF.
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SUSHI KARTE / sushi meny

Auller montags / except mondays

EDAMAME
LEICHT GESALZENE SOJABOHNEN

Medium salted soybeans

MISO SHIRU
JAPANISCHE SUPPE MIT ALGEN UND TOFU

Japanese soup with algae and tofu

SPEZIALROLLE 8 STK. special roll 8 pes.
CALIFORNIA ROLL
AVOCADO, SURIMI, JAPANISCHE MAYONNAISE, FISCHROGEN ODER SESAM

Avacadn, surimi, Japanese mayonnaise, caviar or Sesaime

MAGLURO ROLL
THUNFISCH, AVOCADD / Juna, avocads

LACHS-FRISCHKASE ROLLE
LACHS, GURKE, FRISCHKASE / Saimon, cucumber, cream cheese

SPICY DRAGON ROLL
FRITTIERTE GARNELE, AVOCADO, CHILI MAYD / Fried prawn, avacads chili mayo

KNUSPRIGE THUNFISCHMAKI
SCHARFES THUNFISCHTATAR, GURKE, AVOCADO, UNAGISAUCE

Spicy tuna, cucumber, avacads, unagi sauce

RINDER CARPACCIO ROLL
INSIDE OUT MAKI, AVOCADD, JAPANISCHE MAYONNAISE, RINDER CARPACCIO

Inside out maki; avocadn, Japanese mayonnaise, beef carpaccio
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SUSHI KARTE / sushi menu E
MAKIROLLE B STK. mat/ rall 6 pcs.
KAPPAMAKI AVOCADOMAKI KANPYOMAKI 70019501850
GURKE AVOCADD FLASCHENKURBIS
Lucumber avacadn bottle gourd
SHAKEMAKI TEKKAMAKI I1.a0 | 11,50
LACHS THUNFISCH
Salmon tuna
NIGIRI 2 STK. migiri Z pes.
MAGURO EBI INARI 9,00 8,001730
THUNFISCH GEKOCHTE GARNELE REIS TOFUTASCHE
Juna boiled prawn rice tofy bag
SHAKE HOTATEGAI 9.009.50
LACHS JAKOBSMUSCHEL
salmon scallap
SUZUKI HAMACHI 9001840
WOLFSBARSCH GELBSCHWANZMAKRELE
SE3 bass greater amberjack
SUSHI UND SASHIMI TELLER sus#i and sashimi plates
SUSHI VARIATION GLASHAUS / 3 Nigiri, 6 Maki, 2 Sashimi 26
SUSHI VARIATION HYATT / 5 Nigiri, § Maki, 4 California roll 34
MAGURD SASHIMI / 3 Stk. Thunfisch / 9 pes. Tuna 29
SHAKE SASHIMI / 9 Stk. Lachs/ 9 pes. Salmon 23
SASHIMI VARIATIDN / 18 Stk. Gelbschwanzmakrele, Thunfisch, Lachs, Walfsbarsch, Jakobsmuschel /
18 pes. greater amberjack, tuna, salmon, sea bass, scallop 38
DIE PERFEKTE ERGANZUNG ZUM SUSHI / the perfect complement to sushi g
OZEKI SAKE 0,1l /0,21 traditionell serviert, kalt oder warm / traditionally served. cold or warm G.a09.00
SAPPORD BEER 0,331 aus Hokkaido, der Heimat unseres Sushi Meisters /
) from Hokkaido, the home of our sushi master B
SENCHA TEE KANNCHEN traditioneller japanischer griiner Tee / traditional Japanese green tea I




