MENUS / menus

GEBEITZTE FJORD FORELLE
ROTE BETE, GURKEN, GRAPEFRUIT, SESAM

Lured fjord trout. beetroot, cucumber, grapefruit. sesame

GEFOLLTES FILET VOM APFELSCHWEIN
PAK-CHOI, SPECK, FENCHEL, KENIABOHNEN
Filled applepor filet bacon, fennel green beans

MISO-BIRNEN SUPPE MIT WEIRER SCHOKOLADE

GEBRATENE JAKDBSMUSCHEL, KATSUDBUSHI, DASHI, KOMBU-ALGEN
Miso-pear soup with white chocolate, fried scallop,

katsuobushi dashi, kombu algae

PADERBORNER MAISHAHNCHENBRUST

AUSTERNPILZE, SCHALOTTEN, BEURRE BLANC, SCHNITTLALCH
Paderborner corn-fed chicken breast ayster mushrooms,
shallots, beurre blanc, chives

CHAI LATTE TEE MOUSSE
MANGO, KARDAMOM, JOGHURT-DRANGENBLUTENEIS

Lhai latte tea mousse, manga, cardamom, yogurt arange blossom ice cream

MENOAUSWAHL

Wahlen Sie [hr Menii entweder als
3 Gange Menii

(Vorspeise wihlbar

aus den ersten 3 Géngen)

oder

2 bange Menii

(bestellbar bis 2I:00 Uhr) aus.
Entscheiden Sie selbst, ob Sie
korrespondierende Getranke dazu
buchen michten.

Die Getrénkepauschale enthélt:
- Korrespondierende Weine
- Wasser
- Softgetrénke
- HeiBgetranke

3 Génge b5 € mit korrespondierenden Getranken 100 € - 5 Génge 89 £ mit korrespondierenden Getrénken 134 €

3 courses 65 £ with corresponding drinks 100 € - § courses 59 £ corresponding drinks 154 £




VORSPEISEN / starters

_

E
THUNFISCH TATAKI ) 26
SESAM. PAPADAM, GRUNER SPARGEL. MANGD CHILI CHUTNEY, CURRY MAYONNAISE
Tuna tataki with sesame, papadum, marinated green asparagus, mango-chil chutngy, curry mayannaise
ROTE BETE MOUSSE 19
ZIEGENKASE, PUMPERNICKEL, APFEL, HONIG, RUCOLA PESTO
Beetroot mousse, goat cheese, pumpernickel apple, honey, rocket pesta
GEBRATENE MINI CHORIZD 2a
KARTOFFEL, KNUSPRIGER GRUNKOHL, GETROCKNETE TOMATEN, ROTE ZWIEBELMARMELADE, OLIVE
Fried mini chorizo, potatoes, crispy kale, dried tamatoes, red onion marmalade, ofives
KOPFSALATHERZEN MIT HUMMUS 19
MARINIERTE GRUNE BOHNEN, RADIESCHEN, GEPICKELTE KIRSCHTOMATEN, FETA, GRANATAPFEL
Salad hearts with hummus, green beans, radish, pickled cherry tomata, feta, pomegranate
MIT GEGRILLTER ROTGARNELE / with grilled red shrimp +§
MIT ROASTBEEF / with roastheef +1
CREMIGE KRUSTENTIERSCHAUMSLUPPE — 23

HUMMERPRALINE, MORCHELN, WEINTRAUBEN

Lreamy crustacean foam soup, lobster praline, morels, grapes




HAUPTGANGE / /main dishes

E
MEDAILLON VON WALDPILZEN 29
GESCHMORTER UND KNUSPRIGER PORREE, GERAUCHERTES SELLERIEPLIREE, FINGERMOHRE
Forest mushroom medallion, braised and crispy leek, smoked celeriac purée, sesame, finger carrots
SKREIFILET 36
TIAN RATATOUILLE, GEBRATENER SONNENWEIZEN, SUGO DI POMODORD, ROSTSCHALOTTEN
Winter cod filet. tian ratatouille, fried pear! barley, sugo di pomodoro, roasted shallots
SAIBLINGSFILET 38
VENERE REIS, MINI FENCHEL, PAK CHO! MIT RAUCHMANDEL, BLUTORANGE
Arctic char filet, venere rice, baby fennel pak choi with smoked almands, blood orange
DUETT VOM SPANFERKEL 34
KOTELETTE UND BACKCHEN, SAUERKRAUT, SCHWARZWURZELN, KERBEL, POMMERY-SENFSALICE
Suckling pig duet. chop and cheeks, sauerkraut, black salsify, chervil Pommery mustard sauce.
NORDISCHES DRY AGED BEEF ONGLET 36

POMMES DUCHESSE MIT SCHWARZEM KNOBLAUCH. JUNGER SPINAT, SALZZITRONE, PORTWEINJUS
Dry aged Nordish beef onglet, pommes duchesses with fermented garic,
baby spinach, preserved lemaon, port wine jus




GRILLKARTE / A7 THE LAVASTONE GRILL

E
BLACK TIGER RIESEN GARNELEN CA. 400 GRAMM 47
Black Tiger jumbo shrimp approx. 400 grams
GANZER WOLFSBARSCH 39
Whale seabass
THUNFISCHSTEAK CA. 200 GRAMM 44
Juna steak - approx. Z00 grams
LAMMKOTELETTS - 4 STOCK 4B
Lamb chops - 4 pieces
PREMIUM GRASS-FED RINDERFILET / BEEF FILET  +/- 200 GRAMM al
DRY AGED PORTERHOUSE / FIR 2 PERSONEN +/- 1100 GRAMM Tapp

BEILAGEN & SAUCEN / SIDES & SALLES

WEIBWEINSAUCE 8
White wine sauce

CAFE DE PARIS BUTTER 8
L'afé de Paris butter

PORTWEINJUS g
Portwing jus

PFEFFERRAHMSAUCE g
Pepper cream sauce

BEILAGEN SALAT 8
Side salad

WOK GEMOSE MIT CASHEWKERNEN 8

Wak vegetables with cashew nuts

STEINPILZ RISOTTO 12

Forcini risotto

TROFFEL POMMES 19
Truffle frigs

BABYSPINAT MIT SCHALOTTEN BUTTER  §
Baby spinach with shallot butter




DESSERT / dessert

BANANENDELICE
TAMARINDE, MACADAMIANLISS, KARAMELL

Fanana délice, tamarind, macadamia nut carame/

PISTAZIENMOUSSE
BAUMKUCHEN, TONKABOHNE, MANDARINE

Pistachio mousse, layer cake, lonka bean, mandarin

VARIATION VON DER VALRHONA SCHOKOLADE MIT ORANGE
MOUSSE, GEL, GANACHE, KUCHEN

Variations of Valrfona chocolate with orange-mousse, gel ganache, cake

“WAS KLEINES SOBES ZUM KAFFEE" / "SOMETHING SWEET TO GO WITH YOUR COFFEE"
DREIERLEI PETITS FOURS NACH WAHL DER PATISSERIE

Three petits fours at the patisserie s choice.

HAUSGEMACHTES EIS PRO KUGEL / HOMEMADE ICE CREAM PER SCOOP
VANILLEEIS / VANILLA ICE CREAM

ERDBEEREIS / STRAWBERRY ICE CREAM

SCHOKOLADENEIS / CHOCOLATE ICE CREAM

HAUSGEMACHTES SORBET PRO KUGEL / HOMEMADE SORBET PER SCOOP
PASSIONSFRUCHTSORBET / PASSION FRUIT SORBET

HIMBEERSORBET / RASPBERRY SORBET

MIT CHAMPAGNER AUFGEGOSSEN / INFUSE WITH CHAMPAGNE

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER SERVICEPERSONAL.
FOR ANY QUESTIONS ABOUT ALLERGENS, PLEASE REFER TO DUR SERVICE STAFF.

3.a0

3.a0

+5.00



SUSHI KARTE / sushi menu

Auller montags / except mondays

EDAMAME
LEICHT GESALZENE SOJABOHNEN

Medium salted soybeans

MISO SHIRU
JAPANISCHE SUPPE MIT ALGEN UND TOFU

Japanese soup with algae and tofu

SPEZIALROLLE 8 STK. special roll 8 pes.
CALIFORNIA ROLL
AVOCADO, SURIMI, JAPANISCHE MAYONNAISE, FISCHROGEN ODER SESAM

Avacadn, surimi, Japanese mayonnaise, caviar or Sesaime

MAGLURO ROLL
THUNFISCH, AVOCADD / Juna, avocads

LACHS-FRISCHKASE ROLLE
LACHS, GURKE, FRISCHKASE / Salmon, cucumber, cream cheese

SPICY DRAGON ROLL
FRITTIERTE GARNELE, AVOCADO, CHILI MAYD / Fried prawn, avacads chili mayo

KNUSPRIGE THUNFISCHMAKI
SCHARFES THUNFISCHTATAR, GURKE, AVOCADO, UNAGISAUCE

Spicy tuna, cucumber, avacads, unagi sauce

RINDER CARPACCIO ROLL
INSIDE OUT MAKI, AVOCADD, JAPANISCHE MAYONNAISE, RINDER CARPACCID

Inside out maki; avocadn, Japanese mayonnaise, beef carpaccio

22

22

23



SUSHI KARTE / sushi menu E
MAKIROLLE B STK. mat/ rall 6 pcs.
KAPPAMAKI AVOCADOMAKI KANPYUMAKl 7001950180
GURKE AVOCADO FLASCHENKURRBIS
Lucumber avocado bottle gourd
SHAKEMAKI TEKKAMAKI 1180|1150
LACHS THUNFISCH
Salmon tuna
NIGIRI 2 STK. nlgiri 2 pes.
MAGURO EBI INARI .00 8.5001730
THUNFISCH GEKOCHTE GARNELE REIS TOFUTASCHE
Juna boiled prawn rice tofy bag
SHAKE HOTATEGAI 9.009.50
LACHS JAKOBSMUSCHEL
salmon scallop
SUZUKI HAMACHI 9,00 | 8.0
WOLFSBARSCH GELBSCHWANZMAKRELE
sea bass greater amberjack
SUSHI UND SASHIMI TELLER sus#i and sashimi plates
SUSHI VARIATION GLASHAUS / 3 Nigiri, § Maki. 2 Sashimi 26
SUSHI VARIATION HYATT / 5 Nigiri, & Maki, 4 California rall 34
MAGURD SASHIMI / 3 Stk. Thunfisch / 9 pes. Tuna 29
SHAKE SASHIMI / 9 Stk. Lachs/ 9 pes. Salmaon 23
SASHIMI VARIATION / 18 Stk. Gelbschwanzmakrele, Thunfisch, Lachs, Walfsbarsch, Jakabsmuschel /
18 pes. greater amberjack, tuna, salmon, sea bass, scallop 38
DIE PERFEKTE ERGANZUNG ZUM SUSHI / the perfect complement to sushi g
OZEKI SAKE 0.1l /0,21 traditionell serviert, kalt oder warm / traditionally served. cold or warm G.a09.00
SAPPORD BEER 0,331 aus Hokkaido, der Heimat unseres Sushi Meisters /
) fram Hokkaido, the home of our sushi master B
SENCHA TEE KANNCHEN traditioneller japanischer griiner Tee / traditional Japanese green tea I




